B\ STEMIo -
¢ WINE & FOOD %

Yo S5

CHAMPAGNE .
Francia
Louis Roederer, 242 €18
12% alc. vol. - Chardonnay 42%, Pinot Noir 36%, Meunier 22%
Ayala, Brut Nature €15
12% alc. vol. - Chardonnay 40%, Pinot Nero 40%, Pinot Meunier 20%
Ruinart, Rose €22
12% alc. vol. - Chardonnay 45%, Pinot Noir 55%
BOLLICINE ITALIANE Lombardia
Bellavista, Alma, Brut €10
12,5% alc. vol. - Chardonnay 77%, Pinot Nero 22%, Pinot Bianco 1%
Piemonte
Clelia, Rose €12
12,5% alc. vol. - Chardonnay 95%, Pinot Nero 5%
Trentino A.Adige
Ferrari Perlé, Rose €12
12,5% alc. vol. - Pinot Nero 80% e Chardonnay 20%
Veneto
Forchir, Joy, Extra Dry €7
12,5% alc. vol. - Glera 100%
Forchir, Joy Rose €8
11% alc. vol. - Glera , Pinot N.
ROSE
Toscana
Cassiopea €9
13% alc. vol. - Cabernet Franc 70%, Merlot 30%
A Aldobrandesca €10
13,5% alc. vol. - Aleatico 100% .
Puglia
Pungirosa €9
12% alc. vol. - Bombino Nero 100%
Francia
Chateau Galoupet €15

14% alc. vol. - Grenache Noir 49%, Syrah 15%, Tibouren 15%, Rollo 12%,
Cinsault 7%, Mourvédre 2%

Prezzi da intendersi per calice

Price to be Iintended for glass

Il consumo di vino al tavolo parte da 30€

WI-FI 00404228 The consumption of wine at the table starts from 30€
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ROSSI

Lazio
Tellus €8
13,5% alc. vol. - Syrah 100%
Magie €9
14% alc. vol. - Merlot 100%
GMG Merlot €9
14% alc. vol. - Merlot 100%
Montiano, Famiglia Cotarella €15
14,5% alc. vol. - Merlot 100%
Cantina Sant'andrea, Riflessi rosso €7
12,5% alc. vol. - Merlot 100%
Toscana
Banfi Excelsus €18
14% alc. vol. - Merlot, Cabernet Sauvignon
Banfi Poggio alle Mura, Brunello di Montalcino €15
15% alc. vol. - Sangiovese 100%
Banfi rosso di Montalcino €9
14,5% alc. vol. - Sangiovese 100%
Poggio ai Ginepri €9
14,5% alc. vol. - Cabernet Sauvignon 40%, Merlot 30%, Cabernet Franc 20%, Petit Verdot 10%
Lodai €9
13,5% alc. vol. - Cabernet Sauvignon 100%
Villa Antinori, Rosso €9
13,5% alc. vol. - Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot e Syrah
Clemente VII, Riserva Chianti €9
13% alc. vol. - Sangiovese 100% .
Piemonte
Travaglini Gattinara €10
13,5% alc. vol. - Nebbiolo 100% Lo Lo
Friuli V.Giulia
Sirch, Rosso €8

13,5% alc. vol. - Merlot, Pignolo, Cabernet

Valle D’Aosta
Famille de Vignerons, Anselmet, La Touche €8

14% alc. vol. - Petit Rouge, Cornalin, Mayolet e Fumin

Veneto

Pietro Sartori, Amarone della Valpolicella €10
15% alc. vol. - Cabernet Franc, Corvina, Rondinella, Corvinone )

Puglia

Vespa, Primitivo €8
14% alc. vol. - Primitivo 100% . eqe

Sicilia

Tornatore, Etna Rosso €9
14% alc. vol. - Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio .

Francia

Louis Latour, Valmoissine, Pinot nNoir €10

13,5% alc. vol. - Pinot Nero 100%

Prezzi da intendersi per calice

Price to be Iintended for glass

Il consumo di vino al tavolo parte da 30€

WI-FI 00404228 The consumption of wine at the table starts from 30€
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BIANCHI

Fam. Cotarella, Tellus bianco
12,5% alc. vol. - Chardonnay 100%

Alberico Bianco

13% alc. vol. - Semillon 100%

Cantina Sant'Andrea, Riflessi Bianco

12,5% alc. vol. - Malvasia, Trebbiano

Costamolino, Vermentino

12% alc. vol. - Vermentino 100%

Argentiera, Eco di Mare

13% alc. vol. - Vermentino 100%

Terlan Gewurztraminer

14% alc. vol. - Gewurztraminer 100%

J. Hofstatter, Pinot grigio

13.5% alc. vol. - Pinot Grigio 100%

Sartori, Lugana
12,5% alc. vol. - Trebbiano 100%

Conte della Vipera

13% alc. vol. - Sauvignon Blanc, Sémillon

San Giovanni della Sala

12,5% alc. vol. - Grechetto 50%, Procanico 25%, Pinot Bianco, Viognier 25%

Illuminati, Passerina

13% alc. vol. - Passerina 100%

Feudi di San Gregorio, Serrocielo
13,5% alc. vol. - Falanghina 100%

San Marzano, Fiano
13% alc. vol. - Fiano 100%

Pellegrino, Gibele, Zibibbo

12% alc. vol. - Zibibbo 100%

Louis Latour, Ardeche, Chardonnay
13,5% alc. vol. - Chardonnay 100%

Kressmann Monopole

12% alc. vol. - Sauvignon 100%

Cloudy Bay, Chardonnay

13,5% alc. vol. - Chardonnay 100%

Lazio
€8

€16

€7
Toscana

€8

€9

Trentino A.Adige
€10
€9

Veneto
€9

Umbria

€9
€8

Abruzzo
€7
Campania
€8

Puglia

€8

Sicilia

€8

Francia

€10
€9

Nuova Zelanda
€9

Prezzi da intendersi per calice

Price to be Iintended for glass

Il consumo di vino al tavolo parte da 30€

WI-FI 00404228 The consumption of wine at the table starts from 30€
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. . . . 7:8
Tagliere di salumi e formaggi €22
Selection of cold cuts and cheeses

Mozzarella di bufala e prosciutto 7 ¢4g

S. Ilario di Parma
Buffalo mozzarella and S. Ilario di Parma’s ham

Prosciutto Patanegra €28
Patanegra ham'’s

Caprese
Fresh tomatoes and mozzarella
Tartare di manzo con tuorlo €18

fritto
Beef tartare with fried egg yolk

Bruschetta con datterini e
o €5
basilico

Toasted bread with datterini tomatoes and
basil
.. 1;7
Bruschetta con datterini e
€6
bufala

Toasted bread with datterini tomatoes and
buffalo mozzarella

Bruschetta con salsiccia €7
Toasted bread with sausage

: . €6
Chips di patate
Potatoes chips
Patatine fritte €2
French fries
Olive all’ascolana Y €8

Ascolana olives

AN

Cestino di pane !

> WI-FI 00404228
Basket of bread

Appetizers

Carpaccio di angus con €18

caponata di verdure
Angus carpaccio with vegetable caponata

Carpaccio di salmone ‘€16

affumicato
Smoked salmon carpaccio
.. . .. 147
Alici del cantabrico con crostini €15
e burro
Cantabrian anchovies with croutons and butter
. . . 1;2;6;14
Dumpling di gamberi
Shrimp dumpling

€10

. . 1;6;8;9
Dumpling di carne €10
Meet dumpling

Sauté di cozze
Sautéed musses

" €12

e
Toasted breads

1;4,;7
Bruschetta con salmone e €8

rucola

Toasted bread with salmon and rocket

) 1,7
Bruschetta con stracciatella, €7
lardo e fili di paprika

Toasted bread with stracciatella, lard and
paprika threads

Fried

Suppli classico
Classic suppli

17 €6

. L7 €6
Suppli cacio e pepe

Suppli with cheese and pepper

Patata dolce fritta
Fried sweet potatoes

/

*I prodotti possono essere surgelati o precotti
Products can be frozen or precooked




- . 1;3;7
Parmigiana di melanzane €12
Eggplant parmigiana

N 1;3;7

Lasagna al ragu €12
Lasagna pasta with meat sauce

1;3
Carbonara €16
Pasta with bacon and egg

1;8
Linguine con pesto di basilico e €16

guanciale croccante
Linguine pasta with pistachio pesto and
crispy bacon
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Frist Dishes
Linguine con scampi pomodorini

€22
e burrata
Linguine with scampi, cherry tomatoes and burrata
Spaghetti aglio olio peperoncino ' €22

e tartare di gambero rosso
Spaghetti with garlic, chilli oil and red prawn
tartare 1:7:9

Rigatoni con la coda alla vaccinara €16
Rigatoni pasta with oxtail alla vaccinara

i 1;14
Spaghetti con le vongole e bottarga €22
Spaghetti with clams and bottarga

G st

1,7;10
Beefburger €20
Beefburger
Costata di manzo €45
Rib of beef

1;3;7;8
Polpette al sugo €18
Meatballs with tomato sauce

. . 7

Tagliata di Manzo con rucola €20

pomodorini e parmigiano
Sliced beef with rocket, cherry tomatoes and
parmesan

Patate al forno €5
Baked potatoes
Verdure di stagione €6
Seasonal vegetables

. . . 9
Pinzimonio €9
Pinzimonio vegetables
Insalata mista €6
Mixed salad

7

Insalata con pollo e parmigiano €15

Salad with chicken and parmesn cheese

Insalata con carciofi, noci 1;3;7;8
uova, mais, finocchio e parmigiano €12

Salad with artichokes, walnuts, eggs, corn,
fennel, parmesan cheese

AN

Cestino di pane B

> WI-FI 00404228
Basket of bread

Second Dishes

Filetto di spigola al forno con
patate

Basket sea bass fillett with potatoes
Polpo alla piastra con 7i14
pomodorini e purée di patate

Grilled octopus with cherry tomatoes and
mashed potatoes

€20

€18

.

camil

Side dishes

Insalata con cuore di salmone, 48
finocchio, arancia e noci
Salad with salmon, fennel, ornage and walnuts

Insalata con gamberi,

pachino, mais, uova e olive

Salad with shrimps, cherry tomatoes, corn,
eggs and olives

€15

1;2;3;8

€15

Insalata con tonno, mais, 1,34
pachino, uova e olive

Salad with tuna, cherry tomatoes, corn, eggs
and olives

€13

Insalata con mozzarella, 2;4;7
alici, pachino e olive

Salad with mozzarella, anchovies, cherry
tomatoes and olives

€15

/

*I prodotti possono essere surgelati o precotti
Products can be frozen or precooked
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Pizza and flat breads

1 1;7
Focaccia €7 Pata Negra €16
Flat bread Pomodoro, mozzarella e prosciutto Pata Negra
. v Tomato, mozzarella and Pata Negra ham
Margherita €8 ’ 1:4:7
Pomodoro e mozzarella Fiori di zucca e alici €12
Tomato and mozzarella Mozzarella, fiori di zucca e alici
1,7 . .
. ! Mozzarella, zucchini flowers and anchovies
Patate e prosciutto cotto €12 1,7:8
Mozzarella, patate e prosciutto cotto La mortazza €15
Mozzarella, potateos and baked ham Focaccia con mortadella, stracciata e granella
) o 1;7 di pistacchio
Funghl e salsiccia ) o €12 Focaccia with mortadella, stracciata and
Pomodoro, mozzarella, funfhi e salsiccia chopped pistachios
Mozzarella, tomato, mushrooms and sausage
a e (
Fruit and Dessert
7
Frutta fresca €10 Tiramisu alle fragole €9
Fresh fruit Strawberry tiramisu
7 1;3;7
Panna cotta €6 Tortino al cioccolato €9
Panna cotta Chocolate cake
1;3;7 7
?fff;ogafgo al caffe €10 gemifreddo al limone €10
offee affogato . Lemon semifreddo
Tiramisu €8
Tiramisu
(87, 4
Sweet wine
Cotarella, Passiro €7 Chateau Liot, Sauternes
Lazio - 12% alc. vol. - Rossetto 100% Francia - 13,5% alc. vol. - Sémillon, €9
Sauvignon Blanc, Muscadelle
Castelli del Grevepesa, Pellegrino, Giardino Pantesco,
Clemente VII, Vin Santo €8 passito di Pantelleria €7
Toscana - 13% alc. vol. - Trebbiano Toscano, Sicilia - 14,5% alc. vol. - Zibibbo 100%
Malvasia del Chianti .
Moscato D'Asti €9

AN

Cestino di pane !

> WI-FI 00404228
Basket of bread

Piemonte - 11% alc. vol. - Moscato bianco 100%

/

*I prodotti possono essere surgelati o precotti
Products can be frozen or precooked




